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Twoje  wymarzone

WESELE 



w Hotelu HP Park w Poznaniu

WESELE 

Oferujemy:

ǐ2ÏÍÁÎÔÙÃÚÎä É ÎÉÅÐÏ×ÔÁÒÚÁÌÎä ÓÃÅÎÅÒÉö × 0ÏÚÎÁÎÉÕ Ú ×ÉÄÏËÉÅÍ ÎÁ *ÅÚÉÏÒÏ -ÁÌÔÁďÓËÉÅ
ǐ0ÒÚÙÊöÃÉÅ ×ÅÓÅÌÎÅ ÎÁ ÎÁÊ×ÙŀÓÚÙÍ ÐÏÚÉÏÍÉÅ × Φ ÓÔÙÌÁÃÈ ÄÏ ×ÙÂÏÒÕȡ 
ȵ7ÅÓÅÌÅ 4ÒÁÄÙÃÙÊÎÅȱȟ ȵ7ÅÓÅÌÅ -ÏÄÅÒÎ 3ÔÙÌÅȱȟ ȵ-ÉÎÉ 7ÅÓÅÌÅȱȟ ȵ7ÅÓÅÌÅ +ÏËÔÁÊÌÏ×Åȱ
ǐPromocyjne ceny pokoi dla 'ÏĢÃÉ ×ÅÓÅÌÎÙÃÈ ɀÊÕŀ od 150 PLN Ú 6!4ȾÄÏÂöȾÐÏËĕÊ Τ-osobowy 
ÂÅÚ ĢÎÉÁÄÁÎÉÁ
ǐKlimatyzowane, eleganckie sale
ǐMenu weselne Restauracji Panorama przygotowane przez ÕÔÙÔÕčÏ×ÁÎÙÃÈ ÓÚÅÆĕ× ËÕÃÈÎÉ
ǐ0ÏËĕÊ ÓÕÐÅÒÉÏÒ z widokiem na jezioro dla -čÏÄÅÊ Pary na noc ÐÏĢÌÕÂÎä
ǐprezent dla -čÏÄÅÊ Pary -6ÏÕÃÈÅÒ ÎÁ Ȱ-ÉÏÄÏ×Ù ×ÅÅËÅÎÄȱ × (ÏÔÅÌÕ (0 0ÁÒË × /ÌÓÚÔÙÎÉÅ

lub Hotelu HP Park Plazawe 7ÒÏÃčÁ×ÉÕ ÌÕÂ ÕÒÏÃÚÙÓÔä ËÏÌÁÃÊö dla Pary -čÏÄÅÊ w I ÒÏÃÚÎÉÃö
ĢÌÕÂÕ w Restauracji Panorama w Hotelu HP Park w Poznaniu*
ǐParking dla ÇÏĢÃÉ ×ÅÓÅÌÎÙÃÈ ɉÎÁ ΩΡ ÓÁÍÏÃÈÏÄĕ×Ɋ
ǐ-ÏŀÌÉ×ÏĢç wykonania ÓÅÓÊÉ ÆÏÔÏÇÒÁÆÉÃÚÎÅÊ ÐÏÄÃÚÁÓ ÐÒÚÙÊöÃÉÁ

* dotyczy oferty weselnej ÐÏ×ÙŀÅÊ έΦ ÏÓĕÂ

2ÅÚÅÒ×ÕÊ ÔÅÒÍÉÎ ÊÕŀ ÔÅÒÁÚȦ

Hotel HP Park
ul. abpa A. Baraniaka 77, 61-131 0ÏÚÎÁď

tel.+48 61 874 11 00
hppoznan@hotelepark.pl 

www.hotelepark.pl



5ÒÏÃÚÙÓÔÏĢçoparta na swobodnym poruszaniu ÓÉö'ÏĢÃÉpo sali restauracyjnej i tarasach,
ËÏÒÚÙÓÔÁÊäÃÙÃÈz ÂÕÆÅÔĕ×z ÚÁËäÓËÁÍÉi napojami,ÔÒ×ÁÊäÃÁ5-6 godzin. TakiÓÐÏÓĕÂĢ×ÉöÔÏ×ÁÎÉÁ
jest ÆÏÒÍäbardziejÔÏ×ÁÒÚÙÓËäi ÕÍÏŀÌÉ×ÉÁÊäÃäzaproszenie×ÉöËÓÚÅÊliczby'ÏĢÃÉÎÉŀw przypadku
weselatradycyjnego.

WESELE TRADYCYJNE  do 120 ÏÓĕÂ                            ÏÄ ΣΪΡ 0,. z VAT/  1 os.

WESELE MODERN STYLE ÄÏ ΥΡΡ ÏÓĕÂ                cena ustalana indywidualnie

MINI WESELE ÄÏ ΦΡ ÏÓĕÂ                                                   ÏÄ ΣΤΡ 0,. z VAT/ 1 os.

WESELE KOKTAJLOWE ÄÏ ΤΡΡ ÏÓĕÂ                         ÏÄ ΣΣΡ 0,. z VAT/ 1 os.

Polska tradycja i ÇÏĢÃÉÎÎÏĢçto cechy wesela w stylu tradycyjnym. To ÕÒÏÃÚÙÓÔÏĢç
z rozbudowanymmenu,tradycyjnymi, polskimidaniamiorazÔÁďÃÁÍÉdoȰÂÉÁčÅÇÏranaȱ.

Dla ÏÓĕÂÃÈÃäÃÙÃÈÐÏčäÃÚÙçÔÒÁÄÙÃÊöz nowoczesnymi trendami, proponujemy ËÉÌËÕÅÔÁÐÏ×ä
ÕÒÏÃÚÙÓÔÏĢç. 'ÏĢÃÉÍÏŀÎÁÐÏÄÚÉÅÌÉçna 3 grupy zapraszanena ÐÏÓÚÃÚÅÇĕÌÎÅÐÒÚÙÊöÃÉÁ: (pierwsza
grupa - styl koktajlowy, druga grupa - uroczysty obiad, 3 grupa - wieczorna zabawaÐÏčäÃÚÏÎÁ
zÔÁďÃÁÍÉ).0ÏčäÃÚÅÎÉÅtych form dajeÍÏŀÌÉ×ÏĢçÕÄÚÉÁčÕwÕÒÏÃÚÙÓÔÏĢÃÉweselnejnie tylko ×ÉöËÓÚÅÊ
liczbyÏÓĕÂȟaleÔÁËŀÅÐÏÄÚÉÁčÕ'ÏĢÃÉnaÒÏÄÚÉÎöÂÌÉŀÓÚäiÄÁÌÓÚäȟnaÐÒÚÙÊÁÃÉĕči znajomych.

Mini-ÐÒÚÙÊöÃÉÅweselne to nieco skromniejsza,jednak tak samo uroczysta forma organizowana
Çčĕ×ÎÉÅdlaÎÁÊÂÌÉŀÓÚÅÊrodziny. Mini weseleto uroczystyobiad,ÔÒ×ÁÊäÃÙok. 4 godzin.

WESELEw 4 stylach do wyboru: 

KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl



APERITIF 
Ɇ 7ÉÎÏ ÍÕÓÕÊäÃÅ 

ZUPA (do wyboru jedna)

Ɇ 2ÏÓĕč ÄÒÏÂÉÏ×Ù Ú ÍÁËÁÒÏÎÅÍ
Ɇ +ÒÅÍ ËÁÌÁÆÉÏÒÏ×Ù Ú ÇÒÏÓÚËÉÅÍ

$!.)! 'ls7.% (2 porcje /1 os.)

Ɇ)ÎÄÙË Ú ÂÒÚÏÓË×ÉÎÉä 
Ɇ3ÃÈÁÂ ÐÉÅÃÚÏÎÙ  Ú ÍÏÒÅÌÁÍÉ É ĢÌÉ×Ëä
Ɇ&ÉÌÅÔÙ Ú ËÕÒÃÚÁËÁ ÚÅ 
ÓÚÐÁÒÁÇÁÍÉȟ ÓÅÒÅÍ É ÓÚÙÎËäȟ 
Ɇ :ÒÁÚÙ ÓÔÁÒÏÐÏÌÓËÉÅȟ 
Ɇ +ÏÔÌÅÔ ÄÅ Volaille, 
Ɇ $ÏÒÓÚ ÚÁÐÉÅËÁÎÙ Ú ÐÏÍÉÄÏÒÁÍÉ É ÍÏÚÚÁÒÅÌÌä

DODATKI

Ɇ &ÒÙÔËÉȟ 
Ɇ +ÒÏËÉÅÔÙȟ 
Ɇ :ÉÅÍÎÉÁËÉȟ 
Ɇ 0ÙÚÙȟ 
Ɇ 7ÁÒÚÙ×Á ÇÏÔÏ×ÁÎÅ ÎÁ ÐÁÒÚÅȟ 
Ɇ 3ÕÒĕ×ËÉ

DESER

Ɇ 0ÕÃÈÁÒ ÌÏÄÏ×Ù Ú Ï×ÏÃÁÍÉȟ
Ɇ 4ÏÒÔ ɉÄÏÄÁÔËÏ×Ï ÐčÁÔÎÙ

90 PLN z VAT/kg)

+ OPEN BAR STANDARD  
cena 60 PLN z VAT/ 1 os.
²ƽŘƪŀ ŎȊȅǎǘŀΣ ǿƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƛ ŎȊŜǊǿƻƴŜΣ 

soki owocowe, 
napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7up), 

kawa, herbata, woda

+ OPEN BAR VIP  
cena 75 PLN z VAT/ 1 os.

Open Bar standard 
+ Johnie Walker Red Label, Gin DƻǊŘƻƴΩǎ

PROPOZYCJA Z OPEN BAREM

Cena menu : 180PLN z VAT/ 1 os.

² ŎŜƴƛŜ ƧŜǎǘ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ƳŜƴǳ
oraz napoje:

²ƻŘŀ ƳƛƴŜǊŀƭƴŀ όōŜȊ ƻƎǊŀƴƛŎȊŜƵύ
Kawa lub herbata (1 porcja /1 os.) 

Soki owocowe (500 ml/1 os.)
²ƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƭǳō ŎȊŜǊǿƻƴŜ όмлл Ƴƭκм ƻǎΦύ

tǊȊȅ ǿȅōƻǊȊŜ ǘŜƧ ǇǊƻǇƻȊȅŎƧƛ ½ŀƳŀǿƛŀƧŊŎȅ
ƳƻȍŜ ǿƴƛŜǏŏ ǿƱŀǎƴȅ ŀƭƪƻƘƻƭ

PROPOZYCJA 
: 7l!3.9- !,+/(/,%-

Cena menu : 200PLN z VAT/ 1 os.

LUB

ZIMNY BUFET (3 porcje /1 os.)

Ɇ 0ÏÌöÄ×ÉÃÚËÁ × ÂÏÃÚËÕ 
na grillowanym ananasie, 
Ɇ 3ÃÈÁÂ ÐÉÅÃÚÏÎÙȟ 
Ɇ )ÎÄÙË ÐÉÅÃÚÏÎÙ Ú Ï×ÏÃÁÍÉ
Ɇ 0ÁÓÚÔÅÔ Ú ÍÉÇÄÁčÁÍÉ
Ɇ 'ÁÌÁÎÔÙÎÁ Ú ËÕÒÃÚÁËÁȟ 
Ɇ ¡ÌÅÄÚÉÅ × ĢÍÉÅÔÁÎÉÅ É ÏÌÅÊÕ
Ɇ 7öÄÌÉÎÙ ÐÏÌÓËÉÅ ÔÒÁÄÙÃÙÊÎÅ
Ɇ 7ÙÂĕÒ ÒÙÂ ×öÄÚÏÎÙÃÈ ɀÈÁÌÉÂÕÔ ȟ ÐÓÔÒäÇ
Ɇ 3ÁčÁÔËÁ ÇÒÅÃËÁȟ 
Ɇ 3ÁčÁÔËÁ ÈÁ×ÁÊÓËÁȟ 
Ɇ 3ÏÓÙȡ ÔÁÔÁÒÓËÉȟ ÃÙÇÁďÓËÉ
Ɇ 0ÉÅÃÚÙ×Ïȟ ÍÁÓčÏ

.! #)%0l/
Ɇ "ÁÒÓÚÃÚ ÃÚÅÒ×ÏÎÙȟ ÃÚÙÓÔÙ ɉΣ ÐÏÒÃÊÁ ȾΣ ÏÓȢɊȟ 
Ɇ Strogonow z indyka (1 porcja /1 os.)

me n u 1 WESELE TRADYCYJNE 

KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl



APERITIF 
Ɇ7ÉÎÏ ÍÕÓÕÊäÃÅ 

ZUPA(do wyboru jedna)
Ɇ 2ÏÓĕč ÄÒÏÂÉÏ×Ù Ú ÍÁËÁÒÏÎÅÍ
Ɇ ËÒÅÍ ÓÚÐÁÒÁÇÏ×Ù

$!.)! 'ls7.% (2,5 porcji /1 os.)
Ɇ 3ÃÈÁÂ Ú ÓÅÒÅÍ É ÐÉÅÃÚÁÒËÁÍÉ
Ɇ &ÉÌÅÔ Ú ÉÎÄÙËÁ ÚÁÐÉÅËÁÎÙ 

ze szparagami
Ɇ :ÒÁÚÉËÉ ×ÏčÏ×Å
Ɇ +ÏÔÌÅÔ ÄÅ Volaille
Ɇ 0ÏÌöÄ×ÉÃÚËÉ ×ÉÅÐÒÚÏ×Å 
Ú ËÕÒËÁÍÉ × ĢÍÉÅÔÁÎÉÅ
Ɇ 3ÁÎÄÁÃÚ × ÓÏÓÉÅ ÐÏÒÏ×Ï ɀ
ĢÍÉÅÔÁÎÏ×ÙÍ

DODATKI

Ɇ &ÒÙÔËÉȟ 
Ɇ +ÒÏËÉÅÔÙȟ 
Ɇ :ÉÅÍÎÉÁËÉȟ 
Ɇ 0ÙÚÙȟ 
Ɇ 7ÁÒÚÙ×Á ÇÏÔÏ×ÁÎÅ ÎÁ ÐÁÒÚÅȟ 
Ɇ 3ÕÒĕ×ËÉ

DESER 

Ɇ Puchar lodowy z owocami

Ɇ ¢ƻǊǘ όŘƻŘŀǘƪƻǿƻ ǇƱŀǘƴȅ 
90 PLN z VAT/ kg)

+ OPEN BAR STANDARD  
cena 60 PLN z VAT/ 1 os.
²ƽŘƪŀ ŎȊȅǎǘŀΣ ǿƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƛ ŎȊŜǊǿƻƴŜΣ 

soki owocowe, 
napoje gazowane (pepsi, mirinda, 7up), 

kawa, herbata, woda

+ OPEN BAR VIP  
cena 75 PLN z VAT/ 1 os.

Open Bar standard 
+ Johnie Walker Red Label, Gin DƻǊŘƻƴΩǎ

PROPOZYCJA Z OPEN BAREM

Cena menu : 200PLN z VAT/ 1 os.

² ŎŜƴƛŜ ƧŜǎǘ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ƳŜƴǳ
oraz napoje:

Kawa lub herbata (2 porcje /1 os.)
Soki owocowe (500 ml/1 os.), woda mineralna
²ƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƭǳō ŎȊŜǊǿƻƴŜ (100 ml/1 os.)

tǊȊȅ ǿȅōƻǊȊŜ ǘŜƧ ǇǊƻǇƻȊȅŎƧƛ ½ŀƳŀǿƛŀƧŊŎȅ
ƳƻȍŜ ǿƴƛŜǏŏ ǿƱŀǎƴȅ ŀƭƪƻƘƻƭ

PROPOZYCJA 
: 7l!3.9- !,+/(/,%-

Cena menu : 220PLN z VAT/ 1 os.

LUB

ZIMNY BUFET ( 3 porcje /1 os.)

ω aƛƴƛ caprese
ω {ŎƘŀō ǇƛŜŎȊƻƴȅ Ȋ ǇŀǎȊǘŜǘŜƳ ƛ ƧŀƧƪƛŜƳ
ǇǊȊŜǇƛƽǊŎȊȅƳ
ω tŀǎȊǘŜǘ Ȋ ƪŀŎȊƪƛ Ȋ ƎŀƭŀǊŜǘƪŊ Ȋ  tƻǊǘƻ
ω wƻƭŀŘƪƛ Ȋ ƪǳǊŎȊŀƪŀ Ȋ ƳƻǊŜƭŀƳƛ
ω wƻƭŀŘƪƛ ǿƛŜǇǊȊƻǿŜ ǿ ƪƻƭƻǊƻǿȅƳ ǇƛŜǇǊȊǳ
ω LƴŘȅƪ ǇƛŜŎȊƻƴȅ Ȋ ǎǳǎȊƻƴȅƳΣ ǿƱƻǎƪƛƳ  
ǇƻƳƛŘƻǊŜƳ ƛ ǎȊȅƴƪŊ ǇŀǊƳŜƵǎƪŊ
ω ¢ŀǘŀǊ ǿƻƱƻǿȅ
ω {ǳǎƘƛ Ȋ ƱƻǎƻǎƛŜƳ Σ ƪǊŀōŜƳΣ ǘǳƵŎȊȅƪƛŜƳ
ω aƛȄ ǎŀƱŀǘ Ȋ ǇƻƳƛŘƻǊŀƳƛΣ ƻƭƛǿƪŀƳƛΣ ƻǊȊŜŎƘŀƳƛΣ

serem feta i sosem vinaigrette
ω {ƻǎȅΥ ǘŀǘŀǊǎƪƛΣ ŎȅƎŀƵǎƪƛ
ω tƛŜŎȊȅǿƻΣ ƳŀǎƱƻ

.! #)%0l/
ω ÀǳǊŜƪ
ω {Ȋȅƴƪŀ tƻŘƪƻƳƻǊȊȅΣ ǇƛŜŎȊƻƴŀ ǿ ǿƛƴƛŜ  
(serwowana przez kucharzy) z warzywami,  
Ȋ ŎƘǊȊŀƴŜƳ ƛ ƳǳǎȊǘŀǊŘŊ

me n u 2 WESELE TRADYCYJNE 

KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl



APERITIF 
Ɇ7ÉÎÏ ÍÕÓÕÊäÃÅ 

STARTER
ω PateȊ ǿŊǘǊƽōŜƪ ŘǊƻōƛƻǿȅŎƘΣ
ǇƻǿƛŘƱŀ ȊŜ Ǐƭƛǿƪƛ ƛ ƳƻǊŜƭƛ

ZUPA(do wyboru jedna)
ω ¢ŀƧǎƪŀ Ȋ ƳƭŜƪƛŜƳ ƪƻƪƻǎƻǿȅƳ ƛ ǘǊŀǿŊ 
ŎȅǘǊȅƴƻǿŊ
ω YǊŜƳ ŘǊƻōƛƻǿȅ Ȋ ōƻŎȊƴƛŀƪŀƳƛ

5!bL! D_j²b9 (3 porcje /1 os.)
ω aŜŘŀƭƛƻƴȅ Ȋ ƛƴŘȅƪŀ
ȊŜ ǏǿƛŜȍȅƳ ŀƴŀƴŀǎŜƳ ƛ ǏƭƛǿƪŊ
ω {ǘŜƪ Ȋ ǇƻƭťŘǿƛŎȅ ǿƛŜǇǊȊƻǿŜƧ ȊŀǇƛŜƪŀƴȅ 
Ȋ ǿƱƻǎƪƛƳƛ ǇƻƳƛŘƻǊŀƳƛ ƛ ƳƻȊȊŀǊŜƭƭŊ
ω ¦Řƪƻ ƪŀŎȊŜ confit
ω DǊƛƭƭƻǿŀƴȅ ŦƛƭŜǘ Ȋ ƪǳǊŎȊŀƪŀ Ȋ ōƻǊƻǿƛƪŀƳƛ
ω _ƻǎƻǏ ǎƳŀȍƻƴȅ ǿ ǇƱŀǘƪŀŎƘ ƳƛƎŘŀƱƻǿȅŎƘ
ω ½ǊŀȊƛƪƛ ǿƻƱƻǿŜ

DODATKI

Ɇ &ÒÙÔËÉ 
Ɇ +ÒÏËÉÅÔÙ
Ɇ :ÉÅÍÎÉÁËÉ
Ɇ 0ÙÚÙ 
Ɇ 7ÁÒÚÙ×Á ÇÏÔÏ×ÁÎÅ ÎÁ ÐÁÒÚÅ 
Ɇ 3ÕÒĕ×ËÉ

DESER

Ɇ ²ȅōƽǊ ǎƻǊōŜǘƽǿ όŎȊŀǊƴŀ
porzeczka, truskawka , malina)
z owocami sezonowymi 
Ɇ ¢ƻǊǘ όŘƻŘŀǘƪƻǿƻ ǇƱŀǘƴȅ 

90 PLN z VAT/ kg)

+ OPEN BAR STANDARD  
cena 60 PLN z VAT/ 1 os.
²ƽŘƪŀ ŎȊȅǎǘŀΣ ǿƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƛ ŎȊŜǊǿƻƴŜΣ 

soki owocowe, 
napoje gazowane (pepsi, mirinda, 7up), 

kawa, herbata, woda

+ OPEN BAR VIP  
cena 75 PLN z VAT/ 1 os.

Open Bar standard 
+ Johnie Walker Red Label, Gin DƻǊŘƻƴΩǎ

PROPOZYCJA Z OPEN BAREM

Cena menu : 230PLN z VAT/ 1 os.

² ŎŜƴƛŜ ƧŜǎǘ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ƳŜƴǳ
oraz napoje:

Kawa lub herbata (2 porcje /1 os.)
Soki owocowe (500 ml/1 os.), woda mineralna
²ƛƴƻ ōƛŀƱŜ ƭǳō ŎȊŜǊǿƻƴŜ (100 ml/1 os.)

tǊȊȅ ǿȅōƻǊȊŜ ǘŜƧ ǇǊƻǇƻȊȅŎƧƛ ½ŀƳŀǿƛŀƧŊŎȅ
ƳƻȍŜ ǿƴƛŜǏŏ ǿƱŀǎƴȅ ŀƭƪƻƘƻƭ

PROPOZYCJA 
: 7l!3.9- !,+/(/,%-

Cena menu : 250PLN z VAT/ 1 os.

LUB

ZIMNY BUFET (4 porcji /1 os.)

ωaƛƴƛ ǘŀǘŀǊ ǿƻƱƻǿȅ
ω wƻǎǘōŜŦ ǇƛŜŎȊƻƴȅ ǿ ȊƛŜƭƻƴȅƳ ǇƛŜǇǊȊǳ Ȋ ǊǳŎƻƭŊ

i parmezanem
ω {ǳǎƘƛ Ȋ ƱƻǎƻǎƛŜƳΣ ƪǊŀōŜƳΣ ǘǳƵŎȊȅƪƛŜƳ
ω ¢ŀǘŀǊ Ȋ Ʊƻǎƻǎƛŀ
ω {ŀƱŀǘƪŀ Ȋ ƪǳǊŎȊŀƪƛŜƳ Ȋ ǎƻǎŜƳ ƪƻƴƛŀƪƻǿȅƳ
ω _ƻǎƻǏ ǿťŘȊƻƴȅ Ȋ ƳŀƴƎƻ ƛ ŀǾƻŎŀŘƻ
ω wƻƭŀŘƪƛ ŘǊƻōƛƻǿŜ ȊŜ ǎȊǇŀǊŀƎŀƳƛ ƛ ǎȊȅƴƪŊ 
ǇŀǊƳŜƵǎƪŊ
ω ²ȅōƽǊ Ǌȅō ǿťŘȊƻƴȅŎƘ ό ƘŀƭƛōǳǘΣ ǇǎǘǊŊƎΣ ŘƻǊǎȊύ
ω tƻƭǎƪƛŜ ǿťŘƭƛƴȅ ǘǊŀŘȅŎȅƧƴŜ
ω tŀǎȊǘŜǘ Ȋ ƪŀŎȊƪƛ Ȋ ƎŀƭŀǊŜǘƪŊ Ȋ tƻǊǘƻ
ω ²ŀǊȊȅǿŀ ƎǊƛƭƭƻǿŀƴŜ Ȋ ƪƻȊƛƳ ǎŜǊŜƳ
ω {ƻǎȅΥ ȍǳǊŀǿƛƴƻǿȅΣ ŎȅƎŀƵǎƪƛΣ ǘŀǘŀǊǎƪƛ
ω tƛŜŎȊȅǿƻΣ ƳŀǎƱƻ 

.¦C9¢ Dhw+/¸ (2 porcje /1 os.)
ω .ŀǊǎȊŎȊ ŎȊŜǊǿƻƴȅΣ ŎȊȅǎǘȅ
ω Dƻƭƻƴƪŀ ǇŜƪƭƻǿŀƴŀΣ ƪŀǇǳǎǘŀ ƪǿŀǎȊƻƴŀ
ω BoeufStrogonow
ω ²ŀǊȊȅǿŀ ȊŀǇƛŜƪŀƴŜ Ȋ ǇŀǊƳŜȊŀƴŜƳ

me n u 3 WESELE TRADYCYJNE 

KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl



APERITIF 
Ɇ +ÏËÔÁÊÌ +ÉÒ Royal

"5&%4 #)%0l9 (1,5 porcji/1 os.)
Ɇ +Á×ÁčËÉ ËÕÒÃÚÁËÁ × ÐÉËÁÎÔÎÙÍ ÓÏÓÉÅ Ú ÐÁÐÒÙËä

i pieczarkami   
Ɇ 0ÉÅÃÚÙ×Ïȟ ÍÁÓčÏ
Ɇ 7ÁÒÚÙ×Á gotowane na parze podane
Ú ÚÉÏčÏ×ÙÍ dipem

DESER (2 porcje/1 os.)
Ɇ Τ rodzaje ciast 

ZIMNY BUFET (finger food, 4 porcje/1 os.)
Ɇ -ÁÌÕÔËÉÅ terrine Ú ×ÁÒÚÙ× Ú ÓÚÙÎËä 
Ɇ -ÁčÅ ÔÁÒÔÙ Ú ×öÄÚÏÎÙÍ ÂÏÃÚËÉÅÍ É ÒÕÃÏÌä
Ɇ 7ÉÅÊÓËÉ Ô×ÁÒĕÇ ÎÁ ÐÌÁÓÔÒÚÅ ÚÉÅÍÎÉÁËÁ 
Ú ÒÏÌÍÏÐÓÁÍÉ Ú ×öÄÚÏÎÅÇÏ ĢÌÅÄÚÉÁ 
Ɇ &ÉÇÉ × ÃÈÒÕÐÉäÃÙÍ ÂÏÃÚËÕ ÎÁ čĕÄÅÃÚËÁÃÈ 

z melona 
Ɇ 2ÏÌÁÄËÉ z kurczaka z morelami 
Ɇ 2ÕÌÏÎÉËÉ z szynki pieczonej z zielonymi       

szparagami 
Ɇ 0ÔÙÓÉÅ z serem gorgonzola 
Ɇ +ÒÁËÅÒÓÙ Ú ÓÅÒÅÍ ÐÌÅĢÎÉÏ×ÙÍ É ÏÒÚÅÃÈÁÍÉ
Ɇ 0ÏÌöÄ×ÉÃÁ wieprzowa w boczku na grillowanym

ananasie 
Ɇ 4ÁÔÁÒ Ú čÏÓÏÓÉÁ ÎÁ ÔÏĢÃÉÅ 

NAPOJE
Ɇ 7ÏÄÁ ÍÉÎÅÒÁÌÎÁ ɉÂÅÚ ÏÇÒÁÎÉÃÚÅďɊ 
Ɇ 3ÏË owocowy (300 ml/1 os.)
Ɇ +Á×Á, herbata (1 porcja/1 os.)
Ɇ 7ÉÎÏ ÂÉÁčÅ É ÃÚÅÒ×ÏÎÅ ɉΤΡΡ ÍÌȾΣ ÏÓȢɊ

PROPOZYCJA PIERWSZA

Cena menu : 110PLN z VAT/ 1 os.

PROPOZYCJA  DRUGA

Cena menu : 130PLN z VAT/ 1 os.

me n u 1

WESELE KOKTAJLOWE 

me n u 2
APERITIF
Ɇ 7ÉÎÏ ÍÕÓÕÊäÃÅ ȵJeaneDorseneDemi-3ÅÃȱ

"5&%4 #)%0l9 ɉ1,5 porcji/1 os.)
Ɇ -ÁčÅ cygarka ze schabu z nadzieniem i sosem grzybowym
Ɇ #ÉÅÐčÁ bagietka

DESER(5 szt./1 os.)
Ɇ #ÉÁÓÔÅÃÚËÁ koktajlowe

:)-.% 02:%+D3+) (finger food, 5 porcji/ 1 os.)
Ɇ +ÏËÔÁÊÌ z krewetek
Ɇ +ÏËÔÁÊÌ z drobiu 
Ɇ 2ÏÌÁÄÁ Ú ËÁÃÚËÉ Ú ÇÁÌÁÒÅÔËä Ú ÂÏÒĕ×ÅË
Ɇ 2ÏÌÁÄËÉ z kurczkaz morelami 
Ɇ 0ÏÌöÄ×ÉÃÚËÉ ×ÉÅÐÒÚÏ×Å Ú ÓÕÓÚÏÎÙÍÉ ÐÏÍÉÄÏÒÁÍÉ É ÆÅÔä
Ɇ Terrinez warzyw z marynowanymi grzybami
Ɇ 4ÕďÃÚÙË z melonem
Ɇ lÏÓÏĢ ÍÁÒÙÎÏ×ÁÎÙ Ú ËÉÓÚÏÎÙÍ ÏÇĕÒËÉÅÍ
Ɇ -ÉÎÉ ÓÁčÁÔËÁ ÇÒÅÃËÁ
Ɇ -ÁčŀÅ Ģ×ÉöÔÅÇÏ *ÁËÕÂÁ Ú ÒÏÓÚÐÏÎËä
Ɇ ¡ÌÅÄľ ÎÁ ÐÕÍÐÅÒÎÉËÌÕ Ú ÊÁÂčËÁÍÉ confit
Ɇ -ÕÓ ÄÒÏÂÉÏ×Ù ÎÁÄÚÉÅ×ÁÎÙ ×äÔÒĕÂËä
Ɇ +ÏÔÌÅÃÉËÉ ÊÁÇÎÉöÃÅ Ú ÓÁčÁÔËä Ú ÍÁÎÇÏ É ÍÅÌÏÎÁ
Ɇ 6ÏÌ ÁÕ ÖÅÎÔ Ú ËÒÅÍÅÍ ÚÉÏčÏ×ÙÍ

NAPOJE
Ɇ 7ÏÄÁ ÍÉÎÅÒÁÌÎÁ ɉÂÅÚ ÏÇÒÁÎÉÃÚÅďɊ
Ɇ 3ÏË owocowy (300 ml/1 os.) 
Ɇ +Á×Á, herbata (1 porcja/1 os.)

KOKTAJLE ALKOHOLOWE (2 porcje/1 os.) do wyboru:
+ÏËÔÁÊÌ ȱ-ÁÒÔÉÎÉ "ÌÕÅȱȟ +ÏËÔÁÊÌ ȵ#ÁÒÕÓÏȱȟ +ÏËÔÁÊÌ ȵNegroniȱ

KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl



KONTAKT: Hotel HP Park, tel. 61 874 11 00, restauracja.poznan@hotelepark.pl

DODATKOWE ATRAKCJE 

$/$!4+/7% 3l/$+/¡#)

3ÔÏŀËÉ Ï×ÏÃÏ×Å Σ ÓÚÔȢȡ
160PLN z VAT (w sezonie letnim)
240PLN z VAT (po sezonie letnim)

2ÚÅľÂÙ w lodzie:
cena ÕÚÁÌÅŀÎÉÏÎÁ od ×ÉÅÌËÏĢÃÉ
1m x 50 cm x 25 cm = 650 PLN z VAT

Bary lodowe
cena ÕÚÁÌÅŀÎÉÏÎÁ od ÄčÕÇÏĢÃÉ ɉΣÍ = ok. 1500 PLN z VAT)

Specjalne kompozycje ciast i ciasteczek bankietowych
Cena ustalana indywidualnie

3čÏÄËÉÅ ÓÔÏčÙ
Cena ustalana indywidualnie

¡,5" 7 0,%.%2:%
ÍÏŀÌÉ×ÏĢç organizacjiÕÒÏÃÚÙÓÔÏĢÃÉ ÚÁĢÌÕÂÉÎ
w romantycznejscenerii Jeziora Malta
Ϲ ΣΧΡΡ 0,. Ú 6!4 ɉÏÒÇÁÎÉÚÁÃÊÁ ÚÁĢÌÕÂÉÎ 
× ÚÁÁÒÁÎŀÏ×ÁÎÙÍ ÍÉÅÊÓÃÕ Ú ×ÉÄÏËÉÅÍ 
ÎÁ *ÅÚÉÏÒÏ -ÁÌÔÁďÓËÉÅɊ


